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Teenused

Baltic Restaurants Estonia osutab Eestis toitlustusteenust 180
toitlustuskohas:

— Daily Idunarestoranid blroohoonetes — 4

— Daily Idunarestoranid korg- ja ulikoolides — 4
— Daily koolis6oklad ja — puhvetid — 85

— Dalily lasteaedade toitlustus — 58

— Daily personalirestoranid — 12

— Haiglate toitlustus - 7

— Take Off kohvikud Tallinna lennujaamas — 2
— Take Off Restoranid TS Laevadel — 4

— S0Ojavée toitlustus — 2

— Noonbox - 1
— Frantsiis — Subway vdileivapood Tallinna Lennujaamas — 1
Lisaks:

— catering teenus
— toitlustamine avalikel Uritustel
— lepinguline toidu kohalevedu
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Talust taldrikule ja elurikkuse eesmargid 2030

aastaks
* Talust taldrikule * Elurikkuse strateegia
* Taimekaitsevahendeid vahem - 50% » 30% EL maast ja merest kaitse alla
* Toitainete kadu vdiksem - 50% * 10% EL maast ja merest range
* Vaetisi vahem - 20% kaitse alla
* Antimikroobseid ravimeid vahem - » 30% ebasoodsas seisundis liikidest
50% ja elupaikadest - paremaks
* EL pdllumajandusmaast mahemaa * 10% pm-maast maastikuelementide
25% alla
* Toidujaatmeid vahem - 50% * Istutada EL-s vahemalt 3 miljardit
puud

* Toitainete kadu vaiksem 50%
* Vaetisi vihem 20%
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Toome kohaliku toidu talust taldrikule

e Strateegia uks suund on
edendada toidu kestlikku tarbimist, e
~ . . ) atkusuutlik
holbustades Uleminekut tervist Hikeo i toiduainete
toetavale ja kestlikule toitumisele - iooimine

Eesmark: poorata 2030. aastaks
ELs tlekaalulisuse ja rasvumise
maar langusesse —Uleminek
taimsemale toitumisele, s.t stidia
vahem liha ja lihatooteid ning

rohkem puu ja kdogivilju . Jatkusuutlik
Caglbd AL LS s toiduainete

tootiemine &

turustamine

Talust
taldrikule
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Kohalik tooraine

* Kui mahe toorainet on aastate
jooksul hangetes jarjest ronkem
klsima hakatud. Siis kohaliku
toorainet on siiani eelistatud, aga
kohustus seda pakkuda ei ole.

* Valdavalt tuleb see EL riigihanke
seadustest, kus sellist
diskrimineerivat piirangut ei tohi
seada. Turg peab olema avatud
koigile EL liikmesriikidele.

* Sellest m6dda minekuks
kasutatakse igasuguseid
absurdseid mooduseid.
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Kes ostab?

* Avalik sektor on seotud nende
piirangutega.
* Eraettevottel seda piirangut ei ole

ja meie vOime osta sealt, kus
meile meeldib

* Hea koostoo KOV ja
eraettevotluse vahel annab
vOimaluse kohaliku tooraine
tarbimist suurendada

* Pohiline takistus on kohaliku
tooraine hind ja riigihankes seatud
madal hind. Kuniks toimuvad
ainult hinna hanked, on vaga
raske kohalikul toorainel
kasutusse saada. Vaartuspohised
riigihanked.
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Mahe tooraine

* Mahepollumajanduslikud toorained on keskmiselt
96% kallimad kui mittemahetooted.

* Tooterlhma jargi:

* Puu- ja kdogiviljad 169%
* Kuivained 63%

* Piimatooted, muna 94%

* Veiseliha 16%
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Kohalik vs mahe

* Eestis ei kasva talvel kuigi palju kdogivilju. Seega tugineme
impordile.

* Tootmisperiood on lihike ja mahud ei ole liiga suured.

e Kas suunata niigi kitsas eelarve mahe toorainele voi
kohalikule toorainele?
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Riigihangete korraldus

* RIiigihangetes on vaga suureks
probleemiks viimastel aastatel
muutunud aeqg.

* Hanke tulemused saadakse nii
hilja, et on vOimatu normaalselt
alustada.

* See tdhendab ka, et kohalike
tootjatega on vaga keeruline
sOlmida kokkuleppeid kaesoleva
aasta kogusteks
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Logistika
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* Meie vajame
kaupa Ule kogu
Eesti.

* Vaikestele
tootjatele on see
suureks
valjakutseks.

NOONEEY
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Enne mO0Oda ja siis otsusta

e Uldise suure mahe protsendi taga
ajamise juures tasuks arvestada.

— Alati on tootegruppe, kus

korget mahe protsent on kerge
saavutada.

— 1 Euro eest on voimalik osta
rohkem kilosid toorainet.
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Enne mO0Oda ja siis otsusta

e Uldise suure mahe protsendi taga
ajamise juures tasuks arvestada.

— Alati on tootegruppe, kus
korget mahe protsent on kerge
saavutada.

— 1 Euro eest on voimalik osta
rohkem kilosid toorainet.

— Menud kujundamine aitab
susteemi siseselt raha
paremini kasutada.

— Naiteks asendades nadalas
uhe péaeva taimse toiduga
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Otsustamise koht

* Millised on kohalikud tootmise
voimekused,

* Milline kohalik tooraine aitab
kergesti mahe protsenti tais
saada.

* Riigi poliitika teab olema
|&bipaistev ja pikaajaline.

* PRIA piima naide.
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Kuidas saaks riik tagada koolitoidu
kvaliteedi jatkusuutlikku kasvu?
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