
 

 

 

Puutetundlik kuubik 

 

Selle kuubiku sees on peidus üks seiklus. 

Ava kuubik, võta see külgedest lahti ja laota lauale neli pinda. 

Loe juhendit ja selle järgi otsi laotatud pindadelt pealkirju. 

Head seiklemist! 

 

     



Otsi kuubikul leht  - Aiamaa 1 

 

Kes aiamaal naeris? Mitte keegi ei naernud. Hoopis peenral 

kasvab üks naeris. Naeris on söögijuurvili kapsasrohu perekonnast. 

 

 

Taat istutas naeri ja naeris kasvas tohutu suureks. Taat tahtis naeri 

maa seest välja tõmmata, kuid ei jõudnud. 

Taat kutsus eide appi ja koos sikutasid, kuid naeris oli kõvasti maa 

sees kinni. 

 

 

Eit kutsus tütre appi ja kõik koos proovisid naerist kätte saada, aga 

ei saanud. Tütar kutsus koera appi ja jälle kõik koos sikutasid, kuid 

naeris püsis peenras. Koer kutsus kassi appi. Koos tirisid ja 

tõmbasid, kuid ikka ei saanud naerist maa seest välja. 

 

 

Lõpuks kass kutsus hiire appi. Hiir haaras kassist, kass koerast, 

koer peretütrest, tütar eidest, eit taadist ja taat ise haaras tugevasti 

naerist. Kõik koos sikutasid ja sikutasid ning lõpuks tuligi suur 

naeris maa seest välja. 

 

 

 

 

 

 

 

Otsi kuubikul leht - Aiamaa 2 
 

Mis veel aiamaal peenral kasvab?  

Kus on porgandid, kartulid, kapsas, veel üks naeris? Kõik tuleb 

peenralt kaasa võtta ja kööki minna! 

 

 

  

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



Otsi kuubikul leht - Teerajad 
 

Proovi leida tee aiamaalt kööki. 

Vaata, et sa ära ei eksi! 

 

Otsi kuubikul leht - Köök 
 

Aeg valmis keeta üks maitsev naerihautis. 

Selleks on vaja: 1 sibul, 1 väike kapsas, 4 porgandit, 1 naeris,  

3 kartulit, 1 liiter vett, natuke soola ja pipart. Koori sibul ja haki. 

Lõika kapsas tükkideks. Pane need koos veega potti. 

Hauta nõrgal tulel 30 minutit. Koori porgandid ja naeris. 

Haki kõik tükkideks, pane potti ja hauta 10 minutit. 

Koori ja tükelda kartulid, pane need potti ja hauta veel 20 minutit. 

Lõpuks lisa natuke soola ja pipart ning hauta kuni köögiviljad on 

pehmed. Ja lõpuks ongi maitsev hautis valmis! 

 

Otsi kuubikul leht - Teerajad. 
 

Hautis koos nõudega tuleb pakkida korvi.  

Nüüd leia tee köögist piknikule. 

                      

Otsi kuubikul leht - Piknik. 
 

Piknik tähendab loodusessöömist. Maha laotatakse tekk ja tekile 

asetatakse nõud ning toit. Head isu! 
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